Beer House _
— tuoreen oluen koti

Olut valmistetaan ravintolasalissa
asiakkaiden silmien alla

Beer House on ainutlaatuinen ra-
vintola Tallinnassa.

- Meidén tarjoamamme olut val-
mistetaan paikan paalla ravintolassa,
omassa oluttehtaassa. Oluen teko
alkaa suoraan asiakkaiden silmien
edessd ravintolasalissa, kertoo
IIznxlrl\.fnti-ja markkinointijohtaja Kristi

allas.

Ravintola-oluttehdas Beer House
tuottaa seitsemad laatua olutta. Mer-
kit ovat Pilsner Gold, Helles Light,
Dunkles Extra, Medovar Honey, Mar-
zen Speziel, Vana Viini ja BH Pre-
mium.

Beer Housen olut on niin sanottua
tuoretta olutta. Ne ovat pastrisoi-
matta ja filtroimatta valmistettuja,
eivatka sisalld sdiléntdaineita. Oluen
valmistus tapahtuu itdvaltalaisen
menetelman mukaan, tekniset lait-
teet ovat Salm-nimisen yrityksen
késialaa.

Oluen lisukkeista on vastuussa
padkokki Dmitri Rooz, joka on voit-
tanut monet kokkikilpailut.

-Menu on taynnd jannittavia ylla-
tyksid, lupaa Kristi Kallas.

Iso sianpotka poistaa jattimaisen
naldn ragvailtakin miehiita.

- Se on asiakkaidemme lempiruo-
ka. Viikonvaihteissa grillin vartaassa
pyorii kokonainen lammas.

- Myds virolaiset metsastajit huo-
lehtivat, ettd Beer Housin asiakkai-
den vatsat ovat taynnd. Hirvenliha-
rulla esimerkiksi on taydellinen ma-
kunautinto.

Pikkunalkdan ravintola suosittelee
esimerkiksi rapeaa kanaa tai siankor-
via.

Ravintola Beer House on sisustet-
tu Itdvallan olutravintoloiden mu-
kaan, mutta on silti erilainen. Interi-
00rissa yhdistyvat eri puulajit, sep-
pien taideteokset ja vanhan ajan pu-
naiset tiilet. Massiivisissa poydissa
istuskellen voi oluen ja ruoan lisaksi
nauttia viikonvaihteissa eldvists
musiikista ja Padsuke-tanssiryhman
kansantanssiesityksista.

Ravintolan ison saalin mahtuu yli
300 asiakasta, ympdri vuoden auki
olevalla olutpihalla on 120 asiakas-

paikkaa, VIP-saliin on mahdollista ti-
lata poydat noin 70 ihmiselle.

- Olutpihallamme on tunnelma
kuin olisit tullut pieneen itavaltalai-
seen kyladn: Kivitien vieressa nokat-
tdd pienid suloisia taloja, jotka ihan
kun itsestddn pyytdvat astumaan si-
sadn. Leipomosta levidd tuoreiden
pretzeleiden tuoksu - leipuri on juuri
ottanut uunista kuumia maukkaita
suolarinkeleitd, Kallas kuvailee.

Beer Housesta voi myds ostaa
olutta mukaan. Tuliaisoluet lasketaan
hanasta Saksassa valmistettuinin lit-
ran tai kahden keraamisiin pulioihin,
Tuore olut séilyy kotioloissa noin kak-
si viikkoa.

Ravintola-oluttehdas Beer House

BeerHousen sisapiha on remontoi-
tu viihtyisdksi lIdmpimaksi tilaksi,
aslakaspaikkoja sielld on 120.

avattiin uudistettuna heinakuussa
2002. Se sijaitsee keskelld Tallinnan
vanhaa kaupunaia, vain muutaman
askeleen padssa Raatihuoneen auki-
osta, osoitteessa Drunkri5.




