Beer House

Ravintola jossa olut syntyy

Beer House on ainutlaatuinen ravintola
Tallinnassa. Meidan tarjoamme olut valmistetaan
paikan paalla ravintolasalissa, omassa
oluttehtaassa. Oluen teko alkaa suoraan
asiakkaiden silmien edessd, kertoo myynti- ja
markkinointijohtaja Kristi Kallas.

Panimoravintola Beer House tuottaa seitsemaa
laatua olutta. Merkit ovat Pilsner Gold, Helles
Light, Dunkles Extra, Medovar Honey, Mirzen
Speziel, Vana Viini ja BH Premium. Kaikki olueet
ovat pastorisoimatta ja suodattamatta, eivatka
sisalla sailontiaineita. Oluen valmistus tapahtuu
[tavaltalaisen menetelmén mukaan.

Oluen lisukkeista on vastuussa paakokki Dmitri
Rooz, joka on voittanut monia kansainvalisia
kokkikilpailuja. Ravintolan ruokalista on tdynna
jannittavija yllatyksia, lupaa Kristi Kallas.
Paistettu sianpotka sammuttaa ison nélén,
friteeratut siankorva-suikaleet ovat erinomaista
naposteltavaa. Ruokalistalta 16tyy myos
kevyempia vaihtoehtoja jotka miellyttavat rouvas-
viked. Ei kovin Itéival]ta{aiset pizzat ovat lasten
mieleen.

Beer House on sisustettu Itdvaltalaisten
olutravintoloiden tyyliin, mutta silti ravintolalla
on oma erikoinen sielunsa. Sisustuksessa
yhdistyvét eri puulajit, seppien taideteokset ja
vanhan ajan punaiset tiilet. Massiivisissa
poydissi istuskellen voi hyvan oluen ja ruuan
lisdksi nauttia keskiviikosta sunnuntaihin eldvasté
musiikista.

Ravintolan isoon saliin mahtuu yli 300 asiakasta,
hienolle lasikattoiselle olutpihalle mahtuu 120
asiakasta, VIP-saliin on mahdollista tilata poydét
noin 70 ihmiselle.

Meidan olutpihallamme on tunnelma niinkuin
olisit tullut itdvaltalaiseen kylaan, jossa kivitien
vieressid nokottivit pienet suloiset talot -
jokaisella on oma teemansa.
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Leipomosta levidi tuoreiden pretzeleiden —
suolarinkeleiden — tuoksu. Leipuri on juuri ottanut
ne uunista.

Meilta voi myds ostaa olutta mukaan tuliaiseksi.
Tuliaisolut lasketaan hanasta Saksassa
valmistettuihin yhden tai kahden litran
lasipulloihin. Tuore olut sdilyy kotioloissa noin
kaksi viikkoa.

Beer House ravintola on vuodesta 2002 tarjoillut
asiakkaille makunautintoja ruuan ja oman oluen
kera. Ravintola sijaitsee Tallinnan vanhassa
kaupungissa, vain muutaman askeleen padssa
Raatihuoneen torilta, osoitteessa Dunkri EE)

PANIMORAVINTOLA

Esita kuponki ennen tilaamista.
Alennus ei koske Happy Hour-hintoja.
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