Beer House

"Me tarjoamme asiakkaillemme
ainutlaatuista pastéroimatonta ja
suodattamatonta elivii olutta”, sa-
noo Beer Housen panimomestari
Eve Toomela. Sen seitsemin sortin
olutlaatuja valmistetaan pcrintcisil—
I resepteilld omassa pienpanimos-
sa. Jokaisella oluella on oma virinsi
ja ainuclaaruiset makuominaisuu-
tensa. Voit maistella Beer Housen
mainioita oluita paikan piilla tai
ostaa niitd mukaan itselle tai lah-
jaksi Saksassa valmistetuissa eri-

koispulloissa.

Beer House on itdvaltalais- ja sak-
salaistyyppinen ravintola, jonka
saleista yksi on tyylitelty muiscut-
tamaan itdvaltalaista olutkatua,
Olutta voi nauctia elivin musii-
kin saattelemana muissakin saleis-
sa, joihin mahtuu kaikkiaan jopa
500 ihmistd. Kesilld on tietenkin
hienointa juoda oluensa Tallin-
nan pisimmilld terassilla. Silloin
sopii lasiin vaikka raikas Medovar
Honey — mieto, miellyttivisti hu-
najanmakuinen lager tai humalan-
makuinen ja tiyteldisen tuoksuinen
Pilsner Gold. Kuumiin kesapiiviin
tarjolla on erinomainen, vaalea
Helles Light -oluen, joka on samal-
la Beer Housen kevyin olut.

"We offer our customers unique

unpasteurized and unfiltered

living beer”, says Beer House’s
Master Brewer Eve Toomela.
Seven different sorts of beer
are brewed following tradition-
al recipes in Beer House’s own
small brewery. Each beer has its
own colour and unique flavour.
You may taste the excellenc Beer
House beers at the restaurant or
purchase them to go or as a gift in
special bottles made in Germany.

Beer House is an Austrian and
German type restaurant with one
of their halls decorated into re-
sembling an Austrian beer street.
YDH can (-:njoy y(]ur bCCf, accom-
panied by live music, in all of the
halls that together can seat up
to 500 people. At summer it is
of course optimal to drink your
beer on Tallinn’s longest terrace.
For this occasion a fresh Medovar
Honey - a mild, pleasantly hon-
ey-flavoured lager — is suitable, or
maybe you would prefer Helles
Light, Beer House’s lightest beer.

PHamy KAHEHTH HACAAKAAIOTCA
KHBBIM HE MACTEPHEOBAHHLIM M
He QUABTPOBAHHBIM IHBOM TOBO-
PHT raaBHLIH nHBOBap soMa Beer
House 9se Toomeaa, Cempb copros
IIHBa BapsITCs B COOCTBCHHOM NH-
BOB&PHC no CTﬂPMHHfﬂM PﬂL{el’lTﬂM.

Kaxaniin COPT NHBA HMEET CBOH

LBET W YHHKAABHBIE

BKYCOBbIC KadccTBa, B

Beer House MOXHO He TOABKO TTO-
npoboBaTh MMBO HA MECTE, HO H
I(YHHTI:: €ro c CUGOI‘;], B CIICLIMAADb-
HO H3rOTOBACHHBIX B [epManun
Gy ThIAKAX, 3TO MO3KET GBITH H Tpe-

KPacHBIM MTOAAPKOM.

MHutepbep pecTopana BEIACPHKAH
B CTHAE AYYIIHX [IHBHBIX AOMOB
Apcrpuu u Tepmanuu, a oaun u3
31A0B PECTOPAHA HAIIOMHHAET AB-
CTPHIACKYIO IIUBHYIO YAOUKY CO
CTHAM30BaHHBIMH AOMUKAMHE, TAE
IO BEYCPAM HIPACT KHBAA MY3bl-
ka. Heexkoapko 3aA0B pecTopana
smemaT 500 yeaorek, a AeToM
FOCTH MOTYT PasMECTHTLCH HA Ca-
MO AAMHHOH B TOPOAE Tpacce,
Mut npeaaaraem Bam nonpofosars
Medovar Honey — cBesxee, ¢ msr-
KHM BKYCOM MEAA ITHBO HAH AP0-
marHoe u xmeapHoe Pilsner Gold.
Helles Light — cetaoe nuso u oa-
HOBPEMEHHO CaMbIEH ACTKHH COpT
nuea Beer House, OTAMYHBIN BbI-

Gop B 3KapKumil ceson,

“Meie pakume oma klientidele clu-
sat 6lut, mis on pastoriseerimata ja
filtreerimata”, iitleb Beer House 6l-
lemeister Eve Toomela. Siin pruuli-
takse oma mikro-6lletehases 7 sor-
ti olut viga vanade r(-:tsc-:ptidc jargi.

Igal 6llesordil on oma virvus ja

Tallinn Bars

unikaalsed maitseomadused. Beer
House 6llesid voite mekkida ko-
hapeal, kuid voite Saksamaal spet-
siaalselt valmistatud pudelites miir-
jukest ka endaga kaasa osta voi viia

kingituseks.

Beer House on sisustarud Austria
ja Saksamaa dlletubade stiilis. Uks
restorani saalidest stiliseeritud
viikemajadega on kujundatud kui
austria 6lletinav. Ollet véite nau-
tida 500 inimest mahutavates saa-
lides elava muusika saatel. Suvisel
ajal voite end monusalt tunda lin-

na kbige pikemal terassil.

Soovitame Teile Medovar Honey
- meeldiva mee maitse ja aroomi-
ga lagerolut voi rohutatud huma-
lamaitsega ja rikkaliku aroomiga
Pilsner Goldi. Suurepirascks su-
vejoogiks sobib histi Helles Light
— see on hele ja koige kergem Beer

House dllesort.
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